.~ Les mamans cuisiniéres du Monde .

Restauration collective - Traiteur - Evénements Entreprise d’Insertion - CEDIS

Salome nous, fout décowrr

Le Hlan Pitissier
( sans pate /)

Ingveaternts powy 710 peorsoruees

& 1,5 lde lait 6 ceufs entiens
=5 2080 g de fovune 6 125 g de maizena
& 280 g de sucwe en poudre 6 20 g daéme Vanille

LOLO &

6 Metter le lait a chauffer dans une casserole @ few doux avec barnéme vandlle. Pordez
i challit

& Dans un saladien, blanchissez les cewfs et le sucre. Tnconporez bu fovdne et lw maizena
& Tntegrer le lait chawd aw mélange cowfs /sucre /fovdne /maizena et melangern

6 Remetter dans lw cassewole a few doux et porder a noweaw a cbullition. La cweme
6 Bewwer et fovdnez un moule & génoise ( ow mettez une feudlle de cuisson.) et vemplissez
le moule avec votre mélange

6 Enffowmer a 180 ° C pendant 35 a 40 minudes.

Vous powvez mettre du thum a lo place de Canéme candle.

Bon appetit !/



